OMA~S KARTOFFELSUPPE

ZUTATEN FUR 4 PERSONEN

+ 1 Bund Gemusegrun

+ 1 kg Beutel Kartoffeln

+ 2 Karotten

+ 1 Zwiebel

+ 250 g Hackfleisch / Schwein (oder Wurstchen)
+ 50 g Speckwdurfel

« Ol / Margarine

+ 1 TL gekdrnte Gemusebruhe

+ 1 Prise Salz, Pfeffer

* Frische Petersilie

ZUBEREITUNG N

1 Kartoffeln und Karotten schalen, schneiden und separat
kochen.

2 Suppengrin mit % Liter Wasser ansetzen und gut zer-
kochen lassen.

3 Gemuse je nach Belieben entfernen.

4 Kartoffeln hinzugeben und mit gekdrnter Gemusebrihe
abschmecken.

5 Hackfleisch in Stucke zerrupft in die kochelnde Suppe
geben.

6 Zwiebel wiirfeln und mit Speck in etwas Ol dunkel
anbraten.

7 Mit dem Bratenfett in die Suppe geben.

8 Wadlrzen und zerkleinerte Petersilie dartber streuen.
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